Meniikarte Cafeteria

GastronomieService i

Soziale Finrichtungen  ©

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Winter 3 15.04.2024 ZzVo 16.04.2024 2zVo 17.04.2024 2zVo 18.04.2024 22vo 19.04.2024 ZZVo
kcal Fekk ek Ktk *kk ek
Men 1 Putenbraten 1141 gekochtes Rindfleisch 7a Griinkohleintopf 11,1.7 Huhnerfrikassee 7a Heringstipp 347
Petersilienkartoffeln 7.c9 Krautersole Mettwurst abeng Reisrand Bratkartoffeln 10
Rahmkohlrabi Kartoffeln Senf 10 | Blattsalat + Joghurtdressing bunter Salat + Frenchdressing | becgn
Kirbis N
P
kecal 453 444 885 540 673
Meni 2 Schupfnudel- 1113 Reibekuchen 1113, bunte Gemiisepaella 7.9 Kurbis-Zwiebelkuchen 1113 Rhrei 379
vegetarisch Gemuiisepfanne Apfelmus c Joghurtdip Ziegenkise 7.b Kartoffelptiree ac
¥ Salat+Krauterdressing Feldsalat + Vinaigrette Rahmspinat
kecal 564 737 637 758 392
Dessert Vanillepudding 7 Mandarinenkompott 82c Vanillequark 7 Obstsalat + Kokosraspel c Buttermilchdessert 74
kcal 123 62 118 60 129
ZZVo = Zusatzstoffe (a-n), Allergene* (1-14) und daraus hergestellte Lebensmittel “Bitte beachten Sle, dass Allergene in Spuren enthalten sein kénnen. _
a Farbstoff (E120, E 150) m gewachst Q\,} ‘mit Schweinefleisch
b Konservierungsstoffe n Nitrat, Nitrit, Nitrit-Pokelsalz 6 Soja 9 Sellerie aomuz eun
¢ Antioxidationsmittel 1 Glutenhaltiges Getreide 7 Milch 10 Senf
d Geschmacksverstarker 1.1 Weizen 8 Schalenfriichte 11 Sesamen Stammessen
e geschwefelt 1.2 Dinkel 8.1 Haselnuss 12 Schwefeldioxid und Sulfide
f geschwarzt 1.3 Roggen 8.2 Walnuss 13 Lupinen
g mit Phosphat 1.4 Gerste 8.3 Cashewnuss 14 Weichtiere Guten Apﬁetit
h mit Milchweiweif/bei Fleischerzeugnis 1.5 Hafer 8.4 Pekannuss wiinscht lhnen
i mit HohnereiweiR/bei Fleischerzeugnis 2 Krebstiere 8.5 Parannuss das Kiichenteam
j Koffeinhaltig 3 Eier 8.6 Macadamiannuss
k Chininhaltig 4 Fisch 8.7 Pistazien
| mit SGBungsmitteln/StRstoffe 5 Erdnisse 8.8 Pistazien

Die Kiche behalt sich kurzfristige Anderungen im Speiseplan vor.




