Meniikarte Cafeteria

GastronomieService fiir ,,
Soziale Einrichtungen - L

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Winter 3 25.03.2024 2zvo 26.03.2024 zzvo 27.03.2024 zzvo 28.03.2024 zzvo 29.03.2024 ZZVo
kcal Hokdk ek deddke ke ki
Men 1 Putenbraten 1.4 gekochtes Rindfleisch 7a Griinkohleintopf 1147 Htihnerfrikassee 7a ok
Petersilienkartoffeln 709 KrautersoRRe Mettwurst abcng Reisrand Karfreitag
Rahmkohlrabi Kartoffeln Senf 1o | Blattsalat + Joghurtdressing geschlossen
Klrbis ek
e
kcal 453 444 885 540
Menu 2 Schupfhudel- 1118 Reibekuchen 11,13, bunte Gemiisepaella 7.8a Kiirbis-Zwiebelkuchen 11,13 ik
vegetarisch Gemisepfanne Apfelmus c Joghurtdip Ziegenksse 7b Karfreitag
Salat+Krauterdressing Feldsalat + Vinaigrette geschlossen
ek
kcal 564 737 637 758 e
Dessert Vanillepudding 7 Mandarinenkompott 8.2.c Vanillequark 7 Obstsalat + Kokosraspel c ok
kcal 123 62 118 60 il
ZZVo = Zusatzstoffe (a-n), Allergene* (1-14) und daraus hergestelite Lebensmittel *Bitte beachten Sio, dass Allergene In Spuren enthalten sein kénnen,
a Farbstoff (E120, E 150) m gewachst i‘?ﬁ;} ‘mit Schweinefleisch
b Konservierungsstoffe n Nitrat, Nitrit, Nitrit-Pokelsalz 6 Soja 9 Sellerie aomuz et
¢ Antioxidationsmittel 1 Glutenhaltiges Getreide 7 Milch 10 Senf
d Geschmacksverstérker 1.1 Weizen 8 Schalenfrichte 11 Sesamen Stammessen
o geschwefelt 1.2 Dinkel 8.1 Haselnuss 12 Schwefeldioxid und Sulfide
f geschwdrzt 1.3 Roggen 8.2 Walnuss 13 Lupinen
g mit Phosphat 1.4 Gerste 8.3 Cashewnuss 14 Weichtlere Guten Apﬁelit
h mit Milchweiweil/bei Fleischerzeugnis 1.5 Hafer 8.4 Pekannuss wiinscht Ihnen
i mit HohnereiweiR/bei Flgischerzeugnis 2 Krebstiere 8.5 Parannuss das Kiichenteam
j Koffeinhaltig 3 Eier 8.6 Macadamiannuss
k Chininhaltig 4 Fisch 8.7 Pistazien
I mit SORUngsmitteln/Sukstoffe 5 Erdnisse 8.8 Pistazien Die Kuche behalt sich kurzfiistige Anderungen im Speiseplan vor.




