Meniikarte Cafeteria

GastronomieService fir a
Soziale Einrichtungen

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Winter 2 18.03.2024 22Vo 19.03.2024 2ZVo 20.03.2024 ZZVo 21.03.2024 22vo 22.03.2024 ZZVo
kcal dededk ik dedede edkek dedede
Menti 1 Schweineschnitzel 1113 Hahnchenbrust 11,17 Sauerkrauteintopf 71 141 gegrillter Seelachs 11147
ChampignonrahmsoRe Gefligelsolle ac Eisbeinfleisch begn Tac Kartoffeln ac
Kroketten Kartoffelplree Senf Rahmblattspinat
Buttererbsen Brokkoli
Bl 5
T %‘;}
kcal 667 352 495 669 395
Ment 2 1113 141, are vegetarische Tortellini 1.1 111
vegetarisch 792 7a ac Spinat-Kase-SoRke e 7b
keal 624 364 311 420 529
Dessert Butterkekspudding Apfelkompott 8.2¢ Pfirsichquark 7 | Obstsalat + Kokosraspel | < Karamellpudding 7
kcal 123 67 118 60 132
ZZVo = Zusatzstoffe (a-n), Allergene* (1-14) und daraus hergestelite Lebensmittel *Bitte beachten Sie, dass Allergene in Spuren enthalten sein kénnen.
a Farbstoff (E120, E 150) m gewachst C’@ :mit Schweinefleisch
p Konservierungsstoffe n Nitrat, Nitrit, Nitrit-Pokelsalz & Soja 9 Sellerie :aomuz eui
¢ Antioxidationsmittel 1 Glutenhaltiges Getreide 7 Milch 10 Senf
d Geschmacksverstarker 1.1 Weizen 8 Schalenfriichte 11 Sesamen Stammessen
g geschwefelt 1.2 Dinkel 8.1 Haselnuss 12 Schwefeldioxid und Sulfide
f geschwarzt 1.3 Roggen 8.2 Walnuss 13 Lupinen
g mit Phosphat 1.4 Gerste 8.3 Cashewnuss 14 Weichtiere Guten Appetit
h mit Milchweiwsifi/bei Fisischerzeugnis 1.5 Hafer 8.4 Pékaniiiss wiinscht lhnen
| mit Huhnereiweil/bei Fleischerzeugnis 2 Krebstiere 8.5 Parannuss das Kiichenteam
] Koffeinhaltig 3 Eier 8.6 Macadamiannuss
k Chininhaltig 4 Fisch 8.7 Pistazien
| mit SuBungsmitteln/StRstoffe 5 Erdnisse 8.8 Pistazien Die Kiche behalt sich kurzfristige Anderungen im Speiseplan vor.




