Menilikarte Cafeteria

GaslronomieService fir g

Soziale Einrichtungen " I
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Winter 1 13.05.2024 Vo 14.05.2024 ZZVo 15.05.2024 zzvo 16.056.2024 zzvo 17.05.2024 ZzVo
deded Hedede ek ek dededk
Meni 1 Endivientopf Currywurst Mohreneintopf knoblaucy Hahnchengeschnetzeltes | 111 | gediinst. Seelachsschnitte | 479
"untereinander” CurrysolRe 114 Rindfleischfrikadelle 1 Reis Ta Gemdisebett a
Blutwurst Kartoffelwedges 79 3,107 Kaisergemiise Krautersolle
~ Krautsalat ab.cl Salzkartoffeln
— N &3
:E";'\/;) <ﬁﬁ/\4
kcal 464 810 313 297 314
Menl 2 Pfannkuchen 11 Linguine 111, vegetarische Tortellini 1141, Tellerrosti 114 Eierschnitte 379
vegetarisch heilRe Erdbeeren 37 Spinat-Késesole 7ab "al Arrabiata" 379 Pilzragout B.c TomatensoRRe 10
el (mit Cherrytomaten) Gemise-TomatensoRe chill bunter Salat Kartoffelplree ac
Joghurtdressing Blattsalat+ Frenchdressing
kcal 284 426 486 624 478
Dessert Schokoladenpudding 7 Birnenkompott 8.2¢ Mandarinenquark 7 | Obstsalat + Kokosraspel 8 Vanillevla +Streusel 7a
kcal 123 61 118 60 129
ZZVo = Zusatzstoffe (a-n), Allergene* (1-14) und daraus hergestelite Lebensmittel *Bitte beachten Sie, dass Allergene In Spuren enthalten sein kénnen.
a Farbstoff (E120, E 150) m gewachst 3{»3 imit Schweinefleisch
b Konservierungsstoffe n Nitrat, Nitrit, Nitrit-Pékelsalz 6 Soja 9 Sellerie -aomuz et
¢ Antioxidationsmittel 1 Glutenhaltiges Getreide 7 Milch 10 Senf
d Geschmacksverstérker 1.1 Weizen 8 Schalenfriichte 11 Sesamen
o geschwefelt 1.2 Dinkel 8.1 Haselnuss 12 Schwefeldioxid und Sulfide
f geschwarzt 1.3 Roggen 8.2 Walnuss 13 Lupinen
g mit Phosphat 1.4 Gerste 8.3 Cashewnuss 14 Weichtiere Guten Apﬁeﬁt
h mit MilchweiwelR/bei Fleischerzeugnis 1.5 Hafer 8.4 Pekannuss wiinscht lhnen
i mit HohnereiweiR/bei Fleischerzeugnis 2 Krebstiere 8.5 Parannuss das Kiichenteam
j Koffeinhaltig 3 Eier 8.6 Macadamiannuss
k Chininhaltig 4 Fisch 8.7 Pistazien
| mit StRungsmitteln/SiiBstoffe 5 Erdnlsse 8.8 Pistazien

Die Kiiche behait sich kurzfristige Anderungen im Speiseplan vor.




